Schneeflocken

) Schwierigkeitsgrad

leicht

177\ Portion/ Grofle Zubereitungszeit =O Backzeit Temperatur %ﬁ Kiihlzeit
J‘@H 30 Stiick @& 30 Minuteng E “Mint 180"%/U 30 Minuten

15 Minuten

Zutaten

125 gr Speisestirke
50 gr Mehl

50 gr Puderzucker
125 gr Butter

Vanillemark oder Aroma nach Geschmack

Zubereitung

Die Zutaten des Teiges in den Riithrkessel der Kiichenmaschine geben und zu einem g]atten Teig kneten lassen.
Den Teig rausholen und mit den Hiinden nochmals kurz durchkneten. In Frischhaltefolie eingepackt ca. 30
Minuten kiihl stellen.

Ofen auf 180° Ober-/ Unterhitze vorheizen.

Den Teig zu einer Rolle (3 cm @) formen. Von der Rolle 1 ¢cm breite Scheiben abschneiden und zur Kugel
formen. Die Kugeln auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen und mit einer Gabel flach driicken.

Im Ofen ca. 15 Minuten backen.

Noch heifd mit (Vanille-) Puderzucker bestreuen.

Schoéne Adventszeit & frohe Weihnachten!
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