Linzer mit Tonkabohnen

- Schwierigkeitsgrad

mittel
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30 Minuten

60 Minuten = 10 Minuten 175° Oo/U

Zutaten

Teig

300 gr Mehl

100 gr Puderzucker

200 gr Butter

1 -2 Tl. Tonkabohnenpaste

eine Prise Salz

Auflerdem
Puderzucker

Orangen- und Himbeermarmelade

Zubereitung

Die Zutaten des Teiges in den Riihrkessel der Kiichenmaschine geben und zu einem glatten Teig kneten lassen.
Den Teig rausholen und mit den Hinden nochmals kurz durchkneten. In Frischhaltefolie eingepacke ca. 30
Minuten kiihl stellen.

Den Ofen auf175° vorheizen.

Den Teig auf einer bemehlten Fliche ausrollen. Ca. 120 Plitzchen (5 cm @) ausstechen. In die Hilfte mit einem

kleineren Ausstecher ein Loch oder Herz stechen. Ca. 10- 15 Minuten backen.

Die Marmeladen glact rithren, Himbeermarmelade eventuell durch ein Sieb streichen. Beide in Spritzbeutel
filllen und die Kekse damit fiillen.

Mit Puderzucker, Orangenschale und gefriergetrockneten Himbeeren dekorieren.

Schéne Adventszeit & frohe Weihnachten!
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