SuiBkartoffel-Auflauf

Schwierigkeitgrad )

Zutaten

8oo g geschiilte Siiflkartoffeln
1 Paprika

1 Lauch

1 Karotte

1 Packung Feta

Eine Handvoll Cocktail-Tomaten
1 Dose passierte Tomaten

4 Eier

Salz, Pfeffer, Thymian
Tomaten-Paradeisersalz Altes
Gewiirzamt (optional)

Olivensl

45 Minuten
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4 Portionen P
165

Zubereitung

Den Ofen auf 200°C Ober-/Unterhitze vorheizen. Eine runde
Stoneware mit Butterschmalz einfetten.

Siflkartoffeln und Karotte schilen, in mundgerechte Stiicke
schneiden und in eine Auflaufform geben. Olivenol, Salz, Pfeffer
und Thymian dazugeben und iiber das Gemiise gieflen. Alles gut
vermengen und 20 Minuten backen.

Wihrenddessen Paprika und Feta klein wiirfeln. Lauch in diinne
Scheiben schneiden. Tomaten halbieren. Die passierten Tomaten
mit der Gewiirzmischung abschmecken. Die Form aus dem Ofen
holen und Paprika, Lauch, Tomaten und Feta unterheben. Zum
Schluss die passierten Tomaten dariiber gieflen. Die Form
zuriick in den Ofen schieben und weitere 15-20 Minuten backen.
In der Zwischenzeit Spiegeleier zubereiten und den Auflauf

damit genieﬁen.
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