
250 gr Frischkäse natur
100 gr weiche Butter
1 Bund frischer Bärlauch
2 Knoblauchzehen 
Zitronenabrieb nach Geschmack
Salz, Pfeffer

Außerdem
Brot zum Servieren

Zutaten

Den Knoblauch schälen. Den Bärlauch grob hacken und mit dem Knoblauch in einem Zerkleinerer
zerkleinern. 

Frischkäse, Butter und Zitronenabrieb in eine Schüssel geben und mit der Bärlauch-Mischung gut verrühren.

 Mit den Gewürzen abschmecken. Ein paar Stunden oder über Nacht im Kühlschrank ziehen lassen.

Zubereitung

Frühlingsfrischer Bärlauch-Aufstrich
Zubereitungszeit
15 MinutenSchwierigkeitsgrad

leicht
Portion/ Größe
ca. 6 Portionen

Folge uns

Noch mehr kaiserlich leckere Rezepte


