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Schoko- Birnen- Kuchen
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) Schwierigkeitsgrad H 0O Portion/ Gréfe @& Zubereitungszeit = Back‘zmt Temperatur
@ ©h 24 cm @ 20 Minuten “— 45 Minuten 190° O/U

mittel

Zutaten

200 Gramm weiche Butter
280 Gramm Rohrzucker

80 Gramm Mehl

50 Gramm Backkakao

4 Eier

je 1 TL. Zimt und Backpulver

2-3 Birnen

Zubereitung

Ofen auf 190° O/U vorheizen.
Den Boden einer Springform mit Backpapier auslegen.
Birnen entkernen und wiirfeln.
Mehl mit Backpulver und Zimt mischen. Butter mit Zucker sehr schaumig schlagen. Nach und nach die ganzen Eier
unterrithren. Die Kiichenmaschine auﬂzmgsame Stufe stellen. In kleinen Portionen die Meh]mischung in die Schiissel
siecben und mit der Maschine einarbeiten lassen. Die Birnenstiicke unter die Masse heben.

Den Teig in der Form glcichmﬁﬁig verteilen und in ca. 40- 50 Minuten fertig backen (Stibchenprobe!).

Vor dem Verzehr mit Puderzucker bestreuen.

Noch mehr kaiserliche Rezepte auf www.kaiserlichgekocht.com



