Walnussplitzchen
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Zutaten

Teig

360 gr Mehl

140 gr Puderzucker

250 gr weiche Butter

200 gr gemahlene Walniisse
1 TL. Zimt

1 Ei

Auflerdem
200 gr ganze Walniisse
oder ca. 40 Stk Walniisse in der Schale

Schokolade/ Kuvertiire zum Verzieren

Zubereitung

Den Ofen auf 150° O/U vorheizen. Die gemahlenen Walniisse auf ein mit Backpapier ausgelegtes

Blech gleichmﬁﬁig verteilen und ca. 10 Minuten résten. Anschliefend auskiihlen lassen.

Mehl, Puderzucker, Zimt, Ei, Butter und die abgekﬁhlten Walniisse zu einem festen Teig kneten.

Den Teig zu einer Rolle formen und in Frischhalcefolie einpacken. Mindestens 3 Stunden oder iiber

Den

Nacht kalt stellen.

Ofen auf 180° O/U vorheizen.

Den Teig in gleich groﬁe, diinne Scheiben schneiden. Die Teiglinge einzeln zu Kugeln formen und

auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech in ausreichendem Abstand zueinander platzieren. Jeweils

eine Walnusshilfte oder -Viertel darauf driicken und ca. 12- 15 Minuten backen.

Die Kekse auskiihlen lassen und je nach Geschmack mit Schokolade glasieren.




