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Zucchini Schiffchen
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Zutaten

2 mittlere Zucchini

1 rote Zwiebel

ein Paar Scheiben Salami
2 El. Frischkase

30 gr geriebener Kase
Salz, Pfeffer, Pizzagewiirz

Zubereitung

Ofen auf 200° Umluft vorheizen. Eine Auflaufform mit Olivendl bepinseln/ bespriihen. Zucchini waschen, die
Spitzen abschneiden und mit einem Teeloffel aushohlen.

Das Fruchtfleisch und die geschélte rote Zwiebel fein hacken. In eine Schiissel geben.
Mit den restlichen Zutaten vermengen und mit den Gewuirzen abschmecken.

Die Zucchini Hélften in die Auflaufform nebeneinander legen. Die Flllung gleichmdRig darin verteilen. Mit
Alufolie zudecken und ca. 20- 30 Minuten backen, bis die Zucchini weich sind.

Danach noch ein paar Minuten auf Grillfunktion braunen.
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