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Kalter Nudelsalat mit Wurst und Kase

Schwierigkeitsgrad 177 Portion/ Grofie Zubereitungszeit
@leicht BRERE 5@” ;& 5

I\\M 4 Portionen 30 Minuten

Zutaten

Salat

500 gr kleine Nudeln

200 gr Bierwurst/ Hiittenwurst/ Hartwurst
200 gr Salami

100 gr Bergkéise

1 kleine Dose Mais

Dressing
100 ml Kriuteressig
50 ml Olivensl

50 ml Wasser

je 1 TL. Zucker und Honig

1 TL. Dijon Senf

10 Stiick Essig Gurke (mini)

1 guter Schluck Sud von den Essiggurken

Salz, Pfeffer, Petersilie, Maggikraut, Schnittlauch

Zubereitung

Nudeln nach Packungsanleitung kochen. Wurst, Salami, Essiggurken und Kise klein schneiden.
Kriuter fein hacken.
Die Zutaten der Marinade in einer groﬁen Schiissel miteinander gut verriihren.
Nudeln, Wurst, Salami und Mais mit der Marinade mischen und fiir ein paar Stunden oder iiber

Nacht im Kiihlschrank ziehen lassen.
Gedanken: diesen Wurstsalat essen wir gern ohne alles. Aber man kann ihn auch als Beilage servieren.

Die Kriuter Menge soll jeder selber entscheiden. Ich mag sehr gern frische Kriuter aus dem Garten,

so verwende ich relativ viel davon.

Noch mehr kaiserlich leckere Rezepte unter www .kaiserlichgekocht.com



